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XXIV CONCURSO DE PINCHOS DE LA RIOJA. DELANTAL DE ORO
BASES DE PARTICIPACION. EDICION 2026

1.- Objeto

La Rioja 360 Grados Avanza organiza una nueva edicion del Concurso de Pinchos de La Rioja.

El objetivo es promover la gastronomia local, destacando la creatividad, la técnica y el uso de
productos de calidad de la regidn.

2.- Requisitos

Para la elaboracion del pincho, al menos el 50% de los ingredientes deberdn ser productos de
proximidad, pudiendo ser alimentos con figuras de calidad — www.productoriojano.com - de la
region y otros procedentes de La Rioja (km 0).

3.- Destinatarios

Podran concurrir todos los establecimientos hosteleros de la Comunidad Auténoma de La Rioja
qgue ofrezcan de manera habitual la venta de pinchos al publico en barra. No podran participar o
seran automaticamente eliminados los establecimientos que no dispongan de mostrador o
espacio especificamente habilitado para su consumo; asi como aquellos participantes que
condicionen la degustacion del pincho a la compra o pago de otros servicios como un menu u
otra determinada consumicién.

3.- Fechas

Los establecimientos participantes estan obligados a ofrecer su pincho al publico, al menos, los
fines de semana del 14 de febrero al 15 de marzo de 2026(ambos incluidos).

La fecha limite para participar en la votacién del Pincho Popular sera el 8 de marzo de 2026.

Los diez seleccionados para pasar a la fase final se comunicaran el martes 10 de marzo de 2026.
La gran final se celebrara el martes 17 de marzo en un acto publico en horario de manana(de
10.00 a 13.30 horas aproximadamente) en Riojaforum, C/San Millan 25 de Logrofio. Al final del
evento se haran publicos los galardones del concurso.

Si el establecimiento decide seguir ofreciendo el pincho una vez finalizado el concurso,
promocionandolo como premiado, estara obligado a hacerlo en las mismas condiciones y calidad
en las que lo presentd al concurso.

4.- Inscripcidn

Los establecimientos que deseen participar en el XXIV Concurso de Pinchos de La Rioja deberan
inscribirse antes de las 14.00 horas del 13 de enero de 2026 en el formulario que a tal efecto se
encuentra en la web www.lariojacapital.com. El nimero mdaximo de participantes serd de 80,
registrados por orden de inscripcion. Toda solicitud de participacion que se reciba
posteriormente no sera admitida. Se establece una cuota Unica por participacion de 20 euros.
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La INSCRIPCION se realizara:

e Completando el formulario de inscripcion en la web www.lariojacapital.com y realizando
el ingreso de la cuota por participacién en el numero de cuenta del BBVA ES 38 0182
6034 10 0201500571
Se especificara claramente en el concepto de la misma ‘Concurso de Pinchos de La Rioja’,
el nombre del establecimiento y la razén social, para facilitar la identificacion del
local/pincho participante con el ingreso correspondiente.

5.- Condiciones para la participacion
Cada concursante deberd aportar la cuota correspondiente por participar. Se presentara
exclusivamente un pincho a concurso por participante.

Los pinchos presentados al concurso deberan estar claramente identificados en cada
establecimiento participante obligatoriamente desde el 14 de febrero de 2026.

El precio del pincho quedara a criterio de cada establecimiento. Los establecimientos que pasen
a la final deberan contar, inexcusablemente, con representacion en la gran final para elaborarlo
en directo. Todos los participantes deberdn exhibir durante el plazo del concurso el material
cedido por la organizacion (carteles, identificadores del pincho, folletos, etc).

La participacion en el concurso implica la aceptacién de las bases. El incumplimiento de alguna
de las condiciones sera motivo de descalificacion inmediata sin derecho de recuperacion de la
cuota por participar.

6.- Los premios *

.- Primer clasificado. DELANTAL DE ORO Y 1.700 EUROS.
.- Segundo clasificado. DELANTAL DE PLATA Y 1.000 EUROS
.- Tercer clasificado. DELANTAL DE BRONCE Y 700 EUROS

MENCIONES

.- PINCHO #PRODUCTORIOJANO. 500 EUROS. Esta mencion distingue al mejor pincho elaborado
con ingredientes tipicos riojanos, tanto a base de los alimentos amparados por las figuras de
calidad de la regién, como de otros ingredientes oriundos de La Rioja (km 0). Pueden consultarse
en www.productoriojano.com

.- PINCHO INCLUSIVO (Alérgenos). 500 EUROS. Esta categoria estd dedicada a los pinchos
elaborados con productos libres de alérgenos, destacando la diversidad y la riqueza de la cocina
riojana.
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.- PINCHO POPULAR. 500 EUROS. Para este premio popular, se establecerda un sistema de
votacién mediante urnas ubicadas en todos los establecimientos participantes. Para ello serd
necesario depositar en dichas urnas un cupdn del folleto promocional, sellado por tres
establecimientos distintos y con los datos personales completados. La fecha limite para
participar en la votacion del Pincho Popular sera el 8 de marzo de 2026. La organizacion proveera
de un sello propio para este fin. El establecimiento utilizara su propio sello para este fin. El dia de
la final, el jurado del concurso realizara un sorteo publico entre todos los cupones recibidos de
cuatro cenas para dos personas en los restaurantes designados por la organizacion.

La manipulacién de las votaciones por parte de alguno de los establecimientos supondra la
expulsién inmediata del concurso.

* Los premios en metdlico estardn sujetos a las retenciones correspondientes segun legislacion
vigente.

7.- Jurado y fallo

Se establece un jurado para la fase previa formado por profesionales relacionados con el sector;
y otro jurado especifico, formado por personas de reconocido prestigio del mundo gastrondmico,
para la fase final. Este ultimo se reserva la posibilidad de dejar alguno de los premios desiertos.

8.-Promocion de los participantes

La organizacidn editara una guia en la que figuraran todos los establecimientos participantes con
sus correspondientes pinchos, y que se distribuira en los propios bares, en las oficinas de turismo
y en otros puntos de interés.

Con el fin de agilizar el proceso, los establecimientos estan obligados a concertar la visita del
jurado en sus establecimientos durante la fase previa.

La Rioja 360 Grados Avanza promovera la difusidon del concurso con el fin de incrementar su
notoriedad. Asimismo se habilitara un apartado especial en la web www.lariojacapital.com,
incluyendo la guia digital, y se divulgara el certamen a través de las redes sociales.

La Organizacion publicara en los medios de comunicacion regionales la relacion de los diez
finalistas, asi como la de los ganadores.

Los establecimientos participantes recibiran un distintivo para el local que facilite su
identificacion como participante y, en el caso de los finalistas y de los ganadores, un diploma
acreditando este hecho.

9.- Las fases del concurso

.- RONDA PREVIA. Fase que se desarrollarda en los propios establecimientos una vez haya
finalizado el plazo de presentacion del formulario. El jurado los visitara, identificAandose como tal,
y valorara su propuesta conforme a la presentacion, sabor, concepto pincho etc. Este jurado, asi
mismo, sera el encargado de otorgar las dos menciones establecidas en el concurso
(#productoriojano e inclusivo).
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.- GRAN FINAL. Se celebrara el martes, 17 de marzo, en acto publico, a partir de las 10.00
horas(horario aproximado) en el Palacio de Congresos de La Rioja ‘Riojaforum’. Cada candidato,
previo sorteo del orden de actuacion, tendra que elaborar su pincho (con cinco muestras para
cada uno de los jurados) en un tiempo maximo de 10 minutos. Para ello contara con los medios
necesarios, previamente concretados con la organizacién. Durante el periodo de preparacién, el
responsable debera explicar con detalle el proceso de creacidon, las materias primas y los
objetivos a la hora de elaborarlo; posteriormente, se servira al jurado, que degustara el pincho y
tomara las primeras notas antes de la deliberacién final. Sera descalificado el candidato que
supere en 2 minutos el tiempo previsto para la preparacién, de lo que sera previamente
advertido. Se valorara, asimismo, la puesta en escena del participante en la elaboracion del
pincho.

10.- Entrega de premios

En la misma final, aproximadamente a las 13.00 horas, se procedera a la lectura del fallo final del
jurado y los seis premios. Asimismo, las autoridades presentes procederdn a la imposicién de los
delantales de bronce, plata y, finalmente, el gran galarddn: el Delantal de Oro.

*NOTA IMPORTANTE PARA LOS PARTICIPANTES:

El Concurso de Pinchos de La Rioja es un importante foco de atraccion y proyeccidn exterior,
tanto para los propios establecimientos hosteleros como para La Rioja en su conjunto. Tanto es
asi hasta el punto de que, en las ultimas ediciones, son muchos los grupos de personas que
organizan sus propias rutas gastrondmicas para probar, por zonas geograficas, los pinchos que
ofrece el Concurso.

Para la organizacidn, la Fase Previa (en las barras) es igual de importante (o mas) que la Gran
Final (la elaboracidn en directo con los diez finalistas).

Se habilitard un correo electrénico para contactar con la  organizacién
(enogastronomia@larioja.org) tanto para los participantes como para los consumidores.

En caso de la recepcion de quejas por parte de los consumidores, se contrastara cada caso. El
establecimiento que incumpla de forma injustificada las condiciones de participacion, sera
automaticamente descalificado, como asi recogen las bases. Junto a este sistema de quejas, la
organizacidon girard visitas aleatorias a los concursantes para comprobar el cumplimiento de
estas normas. Ademas, la organizacion comunicara publicamente el cese de la participacién del
establecimiento en cuestidn para evitar nuevas quejas y dictaminara la imposibilidad de
inscripcidn del mismo en futuras ediciones del concurso.

Es importante ser conscientes de que el impacto negativo de uno solo puede hacer mucho
dafio al resto, igual que a la imagen conjunta de La Rioja. Por ello, apuntarse al Concurso
implica cumplir con los compromisos adquiridos. En caso contrario o tener dudas, es mejor no
concurrir y esperar a mejor ocasién. Por responsabilidad y por respeto al publico y al resto de
concursantes.
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La organizacion se reserva el derecho de modificar las siguientes bases con el fin de mejorar el
desarrollo del campeonato.

El juicio del jurado sera inapelable, no se admitiran recursos.

La organizacidn se reserva el derecho de cambiar fecha, lugar y hora de celebracidn en el caso de
que hubiera aplazamiento y/o cancelacién del evento por causa de “fuerza mayor”

Aceptacion de Bases Legales: La participacion en este campeonato implica la aceptacion integray
sin reservas de las presentes bases legales.



