Mar y pimiento

Taberna de Manu

C/ Mayor, 21. - T. 941 410 428.
Pimiento najerano, calamar, cebolla y salsa de
pimiento najerano.

Octubre rojo

Bar La Plaza

Plaza de Espafia. - T. 941 361 694.
Revuelto de bacalao al aceite de oliva, colma-
do de pimiento najerano al ajillo.

El placer de los colores

Mesoén El Buen Yantar

C/ Martires, 19. - T. 941 360 274.
Tarrina de queso cremoso de oveja con merme-
ladas de pimiento najerano.

Bar la Pasarela

C/ Mayor, 10. - T. 619 900 313.

Cama de puré de patatas con sabanas de mor-
cilla, adornado con pimientos najeranos, nido
de patatas y crocante de manzana.

Suprema najerana

Cerveceria Kien

C/ Mayor, 42. - T. 941 362 569.
Deliciosa croqueta de came con un toque de
picante envuelta con pimiento najerano sobre
tosta de pan.

Bar Sanfer

C/ San Fernando, 12. - T. 616 197 863.
Boguerdn en vinagre con huevo picado, anchoa
salada y pimiento verde sobre tosta de pan, coro-
nado con pimiento najerano.

Cocowok de najeranos

Restaurante La Merceria
C/ Mayor, 43. - T. 941 363 028.

Cocotte con salteado picante de lomo, pepi-
no'y pimientos najeranos.
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En mi barquita

Cafeteria Virginia

C/ Samaniego, 1. - T. 941 362 585.
Pan, crema de pimiento najerano, queso, nue-
ces, mermelada de pimientos y panceta.

Najeranos de otoiio

Restaurante Los Parrales
C/ Mayor, 52. - T. 941 363 735.
Pimiento najerano relleno de bechamel de
boletus.

Bola de pimiento najerano

Restaurante La Juderia
C/Constantino Garran, 13. - T. 941 36 11 38.
Bola de came de vacuno y cerdo con ajos, pi-
miento najerano y salsa de pimiento.

Pizza Ibero-Najerana

Mesoén La Amistad

C/ La Cruz, 6. - T. 941 362 647.

Pizza con pimientos najeranos, tomate, jamon,
cebolla ahumada, aceituna y parmesano.

Shhhh!!!

Bar Talisman

= C/ Mayor, 1. - T. 690 792 858.

e b Delicioso secreto ibérico sobre cama de pi-
- . i ,
° miento najerano con reduccion de Pedro Ximé-

nez y sal Maldon.

I.G.P PIMIENTO RIOJANO

La Indicacion Geografica Protegida Pimiento Riojano am-
para el pimiento variedad Najerano, cultivado en La Rioja.
Este fruto es de forma conica, terminacion en pico, color
rojo o entreverado, con una longitud de 16-18 cm. y una
came fina con alto potencial culinario tras un proceso de
asado.

La recoleccion se realiza siempre de forma manual, asegu-
rando en todo momento el buen estado del fruto hasta su
entrada en los almacenes o empresas de transformacion,
donde solo los pimientos de la mayor calidad seran aco-
gidos por la IGP.

El clima, el suelo y los métodos de cultivo y recoleccion
permiten obtener unos frutos con unas caracteristicas
organolépticas propias, potenciadas en el tradicional y
artesanal método de elaboracion mediante asado a horno
de lefia, sin sumergirlos en agua y envasados en su propio
jugo. Todo ello para su comercializacion en conserva, pu-
diéndose adquirir también en fresco.

Este producto se distingue en el mercado por sus etique-
tas numeradas, con la inscripcion IGP Pimiento Riojano,
una denominacion exclusiva.
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festival del
Pimiento
Riojano
25/1012015

Plaza de la Cruz

NAJERA

12:00 h  Hinchables y actividades infantiles

12:30 h  Exhibicién de asado y pelado tradi-
cional de Pimiento Riojano

13:15h  Degustacién de Pimiento Riojano con
huevo frito. Con la colaboracién de
las AMPAS de los colegios de Najera

13:45h  Entrega de Premios "Concurso de
Pinchos Pimiento Riojano” y sorteo
de VALES DEGUSTACION entre los
participantes

tapa + vino joven, corto, sidra o mostito:

2,00 €
tapa + crianza:
de Najera Histéricos de Najera 2,50 €

Gobierno Agricultura, Ganaderia
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Excmo. Ayuntamiento Barrios




